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IC PILAVLI TAVUK DOLMASI

1 adet pili¢

300 gr piring

1 yemek kasigi kus Gzimi
1 yemek kasigi cam fistidi
1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi sivi yag

Derin bir tencerede bir cay kasigi sivi yagini kizdirin. Dogramis oldugunuz sodanlar yagda bir sire kavurun.
Daha sonra, fistik ve bir kasik tereyadini kavurdugunuz sodanlarin igerisine ilave edin. Temizleyip yikamis
oldugunuz piringleri de bu karisima ekleyerek, kavurmaya devam edin. Harcin i¢ine son olarak kus Uzimd, tuz
ve karabiber ekleyin. Kavurma iglemi bittikten sonra yikamig oldugunuz bitin pilicin igini bu karigimla doldurup,
firin ipiyle ayaklarini baglayin. Igini doldurdugunuz pilici firin posetine koyduktan sonra tepsiye yerlestirin. 200 C
derecede 6nceden i1sitmis oldugunuz firinda 1,5 saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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