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IC PILAVLI LIMONLU TAVUK

1 adet butin tavuk

1 bardak piring

2 yemek kasigi margarin
yarim fincan kug Gzimu
yarim fincan cam fistigi
yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Tavugu yikayin. Bir kasede pirinci, kug Gzimand, gam fistigi, tuzu, karabiberi karigtirin. Bu karigimi tavugun
icine doldurun. Iplikle u¢ kismindan tavugdu dikin. Margarin, limon suyu, kirmizi biberi karigtirip tavugun her
tarafina esit sekilde strtin. Tavugu pisirme posetine alin, posetin ug¢ kismini kesin. Firinda pisirin.
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