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IC PILAV (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

Y2 kg piring

1 adet kuzu cigeri

Y2 su bardagdi sadeyag

1 adet blyUk boy kuru sogan
1 paket cam fistigi (snober)

1 paket kug UzOmi

1 tath kasidi kansik baharat
1 litre su

Tuz

Tencereye yag bosaltilip atese konulur. Isinan yagda atilan cam fistiklar pembelesinceye kadar kavrulup bir
tabaga alinir. Ayni tencereye sagak doganmis soganlar ve kiicik dogranmis cigerler atilarak pembelestirilir.
Piringler yikanip tencereye alinir, kavrulur. Su ilave edilip kus Gizimu, baharat ve tuz konularak kisik ateste
pisirilir. Atesin altini kapatmaya yakin ¢am fistiklar ilave edilir. Demlenen pilav servis tabagdina alinir, bostanayla
yenir.
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