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IC PILAV

Malzemesi:

2 bardak piring,

3 bardak su veya et suyu,

1 orta boy sogan,

2 orta boy domates veya 1 yemek kasigi salga,
1/4 kuzu cigeri veya tavuk cigeri, hindi cigeri,
1/2 kahve fincani fistik,

1/2 kahve fincani kusiziima,

1 demet dereotu,

1 tath kasidi toz seker,

3 yemek kasi§i tereyadi veya margarin,

tuz,

karabiber,

yenibahar.

Cigerin zanni ¢ikartip kicUk zar seklinde dograyin. 1 kasik yagla sote edip bir kenara birakin. Sogani iyice
dograyip camfistg ile beraber 2 kasik yagla agik renkte kavurun. Temizlenip islatiimig pirinci katin. 10 dakika
daha kavurun, 3 bardak et suyu, tuz, karabiber, yenibahar kusiziimi, seker, kiglk pargalara dogranmis
domates veya salga koyup kapagini értiin. Orta ateste suyunu gektirin, sonra sote edilmis cigerle kiyllmig
dereotu katin. 30 dakika demlendirin, sonra servis yapin.
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