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IC PILAV

2,5 su bardag piring (500 gram)
1 kahve fincani gamfistigi

1 kahve fincani kus Gzimi

200 gram kuzu cigeri

4 corba kasigi tepeleme yag

1 klicUk sogan, ince kiyllimig

4,5 su bardag tavuk suyu veya et suyu (yoksa su)
1/2 kahve kasigi karabiber

1/2 kahve kasigi yenibahar

1 bag kiyilmis dereotu

1 tath kasidi tuz

1) Pirinci 1slatiniz. Sonra yikayiniz ve slizgece ¢ikarip bir kenara ayiriniz.

2) Fistik ve GzUm temizleyip 20 dakika suda islayip ayri ayr stizdiirtintiz. Cigeri kiigik zar gibi dograyiniz.
Iginin yapihs:

1) Kuguk bir tencereye yagin 1 kasigini koyup kizdiriniz, fistigi ilave edip bir kere karigtirarak sogani ilave ediniz.
Fistik hafif sararincaya kadar 2-3 dakika kavurup, cigeri ilave ediniz.

2) 2-3 dakika daha kavurup et suyunu ve baharatini, tuzu ve Gzimdna ilave ederek 1 dakika kaynatip bir kenara
ayiriniz.

Pilavin pisirilisi:

1) Bir tencereye kalan yagi koyup kizdiriniz. Pirinci ilave ederek 3-4 dakika karistirarak kavurup cigerli harci
Uzerine dékiniz.

2) Kuvvetli ateste 2 dakika kaynatiniz ve bir kere karigtirip kapagini kapatarak adir ateste veya firnda 17 dakika
pisirip atesten aliniz.

3) 15 dakika demlendirip dereotunu serperek karistiriniz ve servis yapiniz.
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