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IC PILAV

Aylin Durmaz Akin

1 kuru sogan

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi dolmalik fistik

2 yemek kug Uzimu

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber

1 tatl kasidi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigi kuru nane, tuz,

4 su bardag tavuk suyu veya normal su
Yarim ¢ay bardagdi siviyag

1 yemek kasigdi tereyad

Yarim demet dereotu ve maydanoz

Pilav tenceremize yag ve dolmalik fistiklarimizi ilave edip fistiklar pembelesene kadar kavuralim. Minik
dogradigimiz soganimizi da ilave edip biraz kavuralim. En son baharatlarimizi ve suyunu koyalim ve kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirelim. Altini kapatmaya yakin minik dogradigimiz maydanoz ve dereotumuzu ilave
edelim ve tencere ile kapak arasina havlu kagit koyup yaklasik 10 dakika dinlendirelim.
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