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IC PILAV

1 ¢orba kasesi baldo piring

1 ¢orba kasigi dolmalik piring

100 gr kuzu cigeri

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi bezelye

1 tutam dereotu

1'er cay kasidi karabiber yeni bahar
1 cay bardadi aygicek yagi

1 corba kasigi kus Gzima

Yeteri kadar su ve tuz

Tuzlu ve Ilik suda piringleri islatiyoruz. Yikayip, stiziiyoruz. Diger tarafta tencereye gigek yagdi koyuyoruz.
Icerisine dolmalik fistik ilave ediyoruz, kisik ateste kavuruyoruz. Kuzu cigerini zar seklinde dogruyoruz. Cigeri ve
sogani tencereye aliyoruz, kavuruyoruz. Kus Gzimdna yikayip harcin tzerine déklyoruz. Karistirip pilavimiza
yetecek kadar-su ilave ediyoruz. Ayri bir tencereye ¢igcek yagi koyup piringleri kavuruyoruz. Tuzunu, sekerini
ilave ediyoruz. Diger tarafta kaynamakta olan harci pilavin lzerine dokiyoruz. Su az gelirse sicak suyla kivamin
ayarliyoruz kapagini kapatip pismeye birakiyoruz. Pisince dinlendiriyoruz. I¢erisine ince dogranmis dere otu,
karabiber, yeni bahar, bezelye ilave edip karigtiriyoruz. Pilavimizi servise hazir hale getiriyoruz.
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