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IC PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasigi margarin
2 adet sogan

100 gram kuzu cigeri

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
2 ¢orba kasigi kuslzima
3 su bardagi et suyu

1 cay kasigi yenibaha

1 cay kasigi targin

Bir tutam tuz

1 demet dereotu

Pirinci Ilik su ile 1slatin, iyice yikayip sGiziin. Margarinin yarisi ile ¢ok ince dogranmis sogani 2 dakika kavurun.
Fistik ve minik kipler halinde dogranmig cigerleri atip, 5 dakika daha kavurun. Kuslizima, yenibahar, targin ve
bir tutam tuz ekleyin. Et suyunu ilave edin. Bir tasim kaynatin. Ayri bir tencerede kalan margarini eritip, piringle
15 dakika kavurun. Soganli harci ekleyin. 10 veya 15 dakika kisik ateste pisirin (piringler suyunu ¢cekene kadar).
30 dakika dinlenmeye birakin. Karistirip, kiyilmig dereotu ile stisleyin.
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