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IC PILAV

Elif Korkmazel

1 ADET SOGAN

2 SU BARDAGI PIRING.

1 GAY BARDAGI KUS UzUMU

3 CORBA KASIGI DOLMA FISTIGI

3 CORBA KASIGI TEREYAGI

1 DEMET DEREOTU

50 GR. CIGER

YENIBAHAR TARCIN TUZ KARABIBER
3 CORBA KASIGI SIVI YAG

2,5 SU BARDAGI SICAK SU

Pilav tenceresine tereyadi koyup sogdani ince Kiyip kavurun tizerine dolma fistigini kus Gzim( koyup pirinci
elleyip hepsini 5 dakika kavurmaya devam edin yenibahar tar¢in tuz karabiber ve suyunu koyup kapagini
kapatin 20 dakika kisik ateste pisirin bir tavada cigerleri az zeytinyadinda pisirin icine kiyilmis dereotu ekleyip
demlenmis pilava ekleyin karistirip servis yapin
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