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IC PILAV

500 gram piring (2 su bardagi tepeleme)
125 gram tereyagi

1 kasik zeytinyagi

1 adet kigulk sogan

2 ¢orba kasigl kus UzimU

3 ¢corba kasigi cam fistigi

100 gram kuzu cideri (ufak kugbasi dogranmis)
1 cay kasigi karabiber

1 adet iri domates

800 gram et suyu (kaynar)

tuz

Pirinci ayiklayarak kiiciik bir tencereye koyunuz. Ug corba kasigi tuz ilave ederek, piringlerin tizerinden 4-5
parmak yikseklige kadar tencereye sicak su doldurunuz. Karistirarak bekletiniz. Bekleme miiddetinden sonra
birka¢ sefer yikayarak siiziniz. ]

Ates Uzerine tencere oturtarak, yag koyunuz. Biraz kizinca ¢cam fistigi atiniz. Ince kiydiginiz sogani da birlikte
kavururken Gzerine cigeri ilave ederek Ui¢ dakika kadar kavurunuz. Kug Gzimd, karabiber, tuz, et suyu ve
kabugu soyularak rendelenmis domatesleri de koyarak, bir kere karigtiriniz ve atesten Indiriniz.

Atese, bagka bir tencereye yag koyarak kizdiriniz. Uzerine énce hazirlanan pirinci koyup, 4-5 dakika karigtira
karistira kavurunuz. Uzerine daha dnce hazirladiginiz i¢leri kaynar olarak ilave ediniz. Bir dakika ocak Uzerinde
kaynatip karistirdiktan sonra agzini kapatarak onbes dakika kadar pigiriniz. Atesten indirdiginiz pilavi 20 dakika
dinlendirdikten sonra servis yapiniz.
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