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IC PILAV

3 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢
4,5 su bardagi su

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon

3 adet sogan

3/4 ¢ay bardagi doimalik fistik

3/4 gay bardagi kug UzimU

dereotu

Teremyag

Tuz, seker, karabiber, tarcin

Bir tath kasigi Teremyag ile dolmalik fistiklar kavurun. Fistiklar pembelesince Gzimleri de ilave edin, Gzimler
pisip sisinceye kadar karistirin. Hazir olan malzemeyi yagini sizdurerek ayri bir kaba alin. Sodanlari ince ince
dogray1p bir tath kagig Teremyag ile kavurun. Kavrulmug soganlarin yagini siizerek daha énceden
kavurdugunuz Gzim ve fistiklarin yanina alin. Onceden islatmis oldugunuz pirinci yikayip stizdikten sonra pilavi
pisireceginiz tencereye alin. Pirinci bir kagik Teremyag ile kavurun. Kavrulmus pirince fistik, Gzim ve soganlari
da ilave edin. Seker ve tuz ilave edip kaynatilmig tavuk suyunu da ekleyerek pilavi pisirin. Pilavi dinlendirirken
dereotu, targin ve karabiberi Gizerine ekleyin. Karistirdiktan sonra daha sik sunum igin bir kaliba ddkerek sekil
verdikten sonra servis tabagdina alin.
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