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IC PILAV

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Pilavlik Piring
3 su bardagi su

2 ¢orba kasigl Teremyagd

1 adet sogan

2 corba kasigi dolmalik fistik

2 ¢orba kasigl kus UzimU

1 tath kasidi toz seker

Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

2 adet yufka

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi

Pirinci yikayip yarim saat suda beklettikten sonra stiziip kenara alin. Sogani rendeleyin ve teremyag da
pembelestirin. Dolmalik fistiklari ekleyip pembelesene kadar kavurun. KustizimUnu ilave edip karigtirin.
Slzulmas pirinci koyup 5 dakika karigtirin. Tozsekeri, tuzu ve karabiberi ekleyin. Su ekleyip tencerenin kapagini
kapatin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Pilav pigince tencereyi ocaktan alip ince kiyilmig dereotunu ekleyin.
Kapagi kapali olarak demlenmeye birakin. Yufka kaseler icin 1 adet yufkayi diz bir zemine yayin. Uzerine
siviyagi siirtip diger yufkayi yayin. Tath tabagr yardimiyla yufkadan daireler gikartin. Bu yufkalari isiya dayanikli
yuvarlak tabanli kaselerin i¢ine yerlestirin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda renkleri hafifce dénene
kadar pisirin. Oda sicakliinda soguttuktan sonra pilavi yufka kaselerde servis yapin.
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