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IC PILAV

2 Su bardagi piring

1 Adet kuru sogan

1 Gorba kasigi dolmalik fistik
Yarim ¢orba kasigi kus Gzdmda
100 gr. tavuk cigeri

1,5 Cay bardagi aycicek yagdi
3,5 Su bardag et suyu

Tuz

Yagi yarisi ile pirinci kavurun. Diger yarisi ile bagka tencerede 6nce ¢cam fistigini kavurun, ardundan sirasiyla
kuru sogan, islatilmis suyu stiztlmiig kus Gzimund, tavuk cigerini kavurun, diger tencerede kavrulan pirincin
Uzerine ekleyin. Uzerine etsuyu katin normal pilav gibi pisirin. Uzerine bez drterek dinlendirin.

Not: Hindi ya da tavuk dolmasi yapiminda kullanildidi gibi, yufkaya sarilarak pisirip servise sunabilirsiniz.
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