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IC PILAV

4 bardak piring

1 bardak tereyagi (200 gram)
50 gram fistik

Az kus UzUmU

2 adet sogan

Maydanoz

Tuz

Baharat

Pirinci ayiklayin. Bol suda yikayin. Tuzlu ik suda 1 saat islatip stizdirin. Tencereye yagi koyun. Fistiklari
kizartin. Sogani ufak ufak dograyin. Fistiklarla kavurun. Sararmca pirinci katin. Az daha kavurun ve Gzimund,
baharatini, tuzunu koyup biraz karigtirin. 4 bardak kemik suyunu katip az ateste 20 dakika pigirin. 20 dakika
dinlendirin ve servis yapin.
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