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IC PILAV

Malzemesi

2 Su bardagi piring

2 corba kasiJi tereyadi ya da margarin

2 adet domates, ya da 1 ¢orba kasidi salca
1/2 kuzu cigeri

1 kahve fincani dolmalik fistik

1 kahve fincani dolmalik Gzim

3,5 bardak su, et suyu ya da tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Bir tencereye yag ve kabuklar soyularak kiguk kip bi¢ciminde dogranmis domatesleri, ya da sulandirimis
salgay! koyup kaynatin. Bagka bir tencereye koydudunuz et, ya da tavuk suyunu da tuz ve karabiberini attiktan
sonra kaynamaya birakin.

Ote yanda ci@eri yikayip kuruladiktan sonra temizleyin ve kiicik kipler bigiminde dograyin- Pirinci ayiklayip
yikadiktan sonra 20 dakika kadar islatip stizin.

Bir tavada 1 kagik yagla fistiklari kavurun, daha sonra cigeri tavaya ekleyip, 2-3 dakika karigtirarak kavurun.
Cigerler kavrulunca kaynamakta olan suyun i¢ine atip, dolmalik Gzimleri ekleyin ve yeniden kaynamaya
baslayinca domatesle yagdi ilave edin. Tekrar kaynatip pirinci ekledikten sonra sdyle bir karigtirin. Tencerenin
kapagdini kapatip 5 dakika harli ateste, yarim saat kadar da hafif ateste pigirin.

Pisirdiginiz pilavi ¢ok hafif ates Gzerinde yarim saat demlendirin, bir kez hafif¢e karistirdiktan sonra servis yapin.
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