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IC PILAV

Malzeme:

2 bardak piring

3 bardak et suyu

200 gr tavuk cigeri

1 ¢corba kasigi cam fistig
2 ¢orba kagsigl kus UzimU
karabiber

1 ¢corba kasigi tereyad
tuz

1 sogan

1 demet dereotu

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

Yapiligt:

Ayiklanmig pirinci tuz da ilave ederek bir kaba koyulur. Uzerini 6rtecek kadar kaynar su ilave edip sogumaya
birakilir. Piring soguduktan sonra birkag kez yikayip iyice stizllUp bir tarafa koyulur.

Bir klicUk tencerede tereyagi ile fistiklar hafif kavrulur. Ince dogranmis ciger, sogani katip biraz kavrulur. Piring
de ilave edilerek kavurmaya devam edilir. Tuz, seker, karabiber, Gzim ilave edip karistirilir. 3 bardak et suyunu
dobkerek kisik ateste pigirilir.

Atesten indikten sonra kiyilmis dereotu ilave edilerek karistirilip servis yapilir.
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