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IC PILAV

2 su bardagi piring

1 orta boy sogan

1/2 kuzu cigeri

2 corba kagsig fistik

2 ¢orba kasigl kus UzimU
3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1/2 cay kasigi targin

1/2 cay kasig yeni bahar

Cigerin zarini gikartip, findik bliyiikliigiinde dograyarak tencereye koyunuz. ince dogranmis sogan, fistik, yag ve
tuz ilave edip hafif hararetli 1sida ara sira karigtirarak 10 dakika pisiriniz. 3,5 su bardagi su katip kaynayinca
Uzum, seker ve pirinci ilave ediniz.

2-3 dakika orta hararetli 1sida, sonra isisini azaltarak 20-25 dakika pigiriniz. Targin ve yeni bahar serpip, Uzerine
kagit kapatarak 10-15 dakika demlendiriniz. Karistirip servis tabagina muntazam bosaltiniz.
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