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IC PILAV

Malzeme :

2 bardak piring,

3,5 bardak su (et veya tavuk suyu),

2 domates veya 1 kasik salga,

yarim kuzu cigeri veya tavuk, hindi v.s. cigeri,
tuz,

karabiber,

2 kasik yag,

50 gr. cam fistid,

50 gr. kus GzimQ.

Yapiligt:

1- Bir tencereye 2 kasik yadi koyup igerisine kabugu soyulmus ¢ekirdekleri ¢ikarilmig ve findik blyUkliginde
dogranmis domatesleri koyup hafif¢e éldurtndz.

2- 3,5 bardak et suyunu, tuzu, karabiberi koyup kaynatiniz.

3- Bir kasik yag! bir tencereye koyup igerisine ayiklanmig, yikanmig ve kurulanmis fistiklar atip hafif kizartiniz.

4- Fistiklar kizarinca igerisine kicUk kiplere dogranmis cigeri koyup bir iki defada bununla kavurup kaynamakta
olan suyun icerisine koyup tUzimleri de yikayip ilave ediniz.

5- Su bunlarla beraber kaynayinca islanmig pirinci atip pilavi pigiriniz.

6- Demlendikten sonra servis tabagdina bosaltip servis yapiniz.

NOT: Domates olmadidi zaman suya salga ilave edip yapabilirsiniz.
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