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IC PILAV

Yarim kg kestane

6 su bardagi piring

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigi tereyagi

2 adet orta boy sogan

2 yemek kagsigi dolmalik Gzim
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar
Yarim ¢ay kasigi targin
Yeteri kadar tuz

I¢ pilav icin yarim kg kestaneyi haglamakla baslayin.

Yarim su bardagi zeytinyadi ve 1 yemek kagigi tereyagi icerisinde soganlari pembeleginceye kadar kavurun.
Pembelesen soganlarinizin yanina piringlerinizi ilave edin ve 5 dakika daha kavurun.

Pirincin tuzunu ilave edin. Hindinizi hagladiiniz sudan pirincin Gzerine 4 su bardagi kadar koyun, gerisini igme
suyu ile tamamlayin.

Kisik ateste piringler suyunu ¢ekene kadar pigirin. Pigen piringlerinizin tzerine haglanmig kestane, kug Gzimd,
yenibahar, targin, karabiber ve kimyon ekin.

Uzerine havlu k&gt kapatarak 10 dakika kadar dinlendirin.
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