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IC PILAV

2 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kagsigi kug 0zimu
2 yemek kasigi toz seker
Yenibahar

Targin

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

3 su bardagi su

Bir pilav tenceresinde zeytinyadini koyup Isitin, ardindan sodani ekleyin pembelesinceye kadar kavurun.
Dolmalik fistigi ekleyip kavurmaya devam edin. Pirinci ekleyin, tuz ilave edip kavurun. Suda yumusamis kus
Uzimlerinin suyunu sikip ekleyin, ardindan baharatlarini ekleyin ve karistirin. Son olarak su ve sekeri ilave edip
karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatip yuksek ateste kaynamaya birakin. Ardindan pilavin suyunu
iyice gcekene kadar 15 dakika kisik ateste pisirdikten sonra kapagini agin, kagit havlu koyup yeniden kapagini
kapatip demlendirin.
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