I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IC PILAV

https://www.sabah.com.tr

2 su bardag baldo piring
3 ¢corba kasigi dolmalik fistik
3 corba kasiJi sivi yag,

1 adet sogan

2 ¢orba kasigl kus UzimU
Yenibahar

Targin

Karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 su bardagi su

Tuz

Dolmalik fistigi rengi ddnene dek sivi yagda kavurun. Daha sonra yagdan ¢ikarip kenara alin. Ayni sivi yagda
kiyllmig sodani karamelize olana kadar kavurun. Piring, dolmalik fistik, suda 1 saat bekletilmis kus Uztmd,
yenibahar, targin ve karabiber ekleyip karistirin. Tereyagdini ilave edip, birkac¢ dakika daha kavurun. Su ve tuz
ekleyip, suyunu ¢ekene dek kisik ateste pisirin. 10-15 dakika dinlendirip, 1lik olarak servis yapin.
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