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IC PILAV

Esra Golak

300 gr piring

100 gr sodan

25 gr tereyagi

15 gr cam fistigi
15 gr Gzim

20 ml zeytinyagi
380 mlsu

Bir tutam dereotu

Sogani 1 cm[?llik kiipler seklinde kesin. Pirinci yikayin. Gok fonksiyonlu pisiricinin icine zeytinyad dokiin sogani
koyun ve tuz ile baharatlari ekleyin. Gok fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu FRY malzeme tipini []Meat[?]
pisirme suresini 5 dakika olarak ayarlayin ve start tusuna basin. Kapagi kapatmadan yemegi hafiften
karistirarak galisma modu bitinceye kadar pigirin. Sonra cancel tusuna basin. Hazir sogani ayri kaba koyun. Gok
fonksiyonlu pisiricinin igine tereyag piring ve ¢am fistigini ekleyin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu
FRY malzeme tipini [2]Vegetables[?] pisirme siiresini 5 dakika olarak ayarlayin ve start tuguna basin. Kapagi
kapatmadan yemegi hafiften karistirarak ¢alisma modu bitinceye kadar pisirin. Sonra cancel tusuna basin.
fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu cook olarak pisirme suresini 25 dakika olarak ayarlayin ve start tusuna
basin. Galisma modu bitinceye kadar pisirin. Pirinci sogan ve ince dogranmig dereotu ile karistirarak servis

yapin.
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