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ICLI PILAV
Pirin¢c Degirmencileri Dernegi

3/4 kap piring

2 yemek kasi§i tereyagi

1 sogan, kucukdogranmis

100 gr tavuk veya kuzu cigeri
2 yemek kagsigi cam fistigi

2 yemek kasigi kus uzumu

1 kap sicak tavuk veya et suyu
1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yemek kasidi dereotu, kucukdogranmis

Orta boy tencerenin icindetereyagini eritin, soganiicine koyun orta isida 2-3 dakika karistirarak sote edin. Ciger,
cam fistigi ve kus uzumunu ilave edin 3-4 dakika kavurun. Pirinc, tarcin, yeni bahar, tuz ve karabiberi koyup
karistiin.

suyunu cekene kadar pisirin. 5 dakika demlenmeye birakin. Uzerinedere otu serpin, tavuk veya hindi yaninda
ikram edin.
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