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IC PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardagi pilavlik piring

4 yemek kasigi dolmalik fistik
3 yemek kasigi kus 0zimi

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi targin

1 cay kasidi yenibahar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

3-4 dal dereotu

3 su bardagi sicak su

1. Pirinci yikayip Uzerini gegecek kadar su ekleyip ve bir kenara alin.

2. Yaginizi pilav tenceresine alip Uzerine yemeklik dogradiginiz sogani ilave edin ve rengi degisene kadar
kavurun. 3. Yikayip stzdiguniz piringleri de ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.

4. Targini, yenibahari, dolmalik fistidi, kus GzOmUnU, tuz ve karabiberi ekleyin.

5. Sicak suyu da ilave edip tencerenin kapagini kapatin.

6. Kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisirin.

7. Ocagi kapatip tizerine kiyllmis dereotunu serpin.

8. Tencerenin agzini kagit havlu ile kapatin.

9. Demlendikten sonra tahta kagikla karistirip havalandirin.
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