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IC PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

1 cay bardagi kus Gzim0
1 corba kagigi fistik
Yarim demet dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi
50 gram ciger

Targin, yenibahar, seker

Sogani dograyip tencerede yag ile birlikte 5 dakika kavurun. Uzerine piringleri ekleyip kavurmaya devam edin.
Kus Gzima, fistik, seker ve baharatlari ekleyip tzerini gegecek kadar sicak su koyup 20 dakika pismeye birakin.
Bu arada cigerleri kiip seklinde dodrayip tavada 5 dakika kadar pisirin. Uzerine hemen Kiyilmig dereotunu
ekleyip ocaktan alin. Pilavin Uzerine ekleyip karistirin. Kavrulmus fistiklarla birlikte karistirip sicak sicak ikram
edin.
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