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IC PILAV (ISTANBUL)
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i¢ pilav igin:

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi dolmalik fistik

2 yemek kasigi kuglizima

2 yemek kasigi kabugu soyulmus badem
2 yemek kasigi soyulmus Antep fistigi
10 adet soyulmus kestane

3 yemek kasigi tereyagi

2.5 su bardag sicak su

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi karabiber

Yarim demet kiyilmis dereotu

Kaya tuzu

i¢ pilav icin pirinci sicak suda 30 dakika bekletin. Daha sonra siiziip bol su ile yikayin. Tereyadini bir tencereye
alip dolmalik fistik ve bademleri kavurmaya baslayin. Fistiklar hafifge renk degistirince piring, Antep fistid,
kestane, kuslzimi ve baharatlari ekleyin. Hepsini beraber 5 dakika kavurup suyunu ilave edip tuzunu
ayarlayin. Tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocagi kapatin ve dereotunu
ilave ettikten sonra dinlenmeye birakin. Sicak servis yapin.
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