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IC PILAV ILE DOLDURULMUS BUTUN TAVUK

200 ml Keskinoglu tavuk suyu

4 yemek kagigl Ravika zeytinyagi
150 g piring

40 g kus UzOmi

2 adet kurusu kayisi

2 g toz targin

2 g toz karanfil

2 g toz yenibahar

1 adet kuru sogan

Sogani julyen dograyin ve zeytinyaginda soteleyin. Gam fistiklarini ve yikanmis pirinci ekleyip, kavurun. Tim
baharatlari, kuru meyveleri, tuz ve karabiberi ilave edin. Tavuk suyunu ekleyip pisirmeye devam edin.

Pigen pilavi tavugun igini doldurmak Gzere kenara alin. Paprika, limon suyu, portakal suyu, tuz ve karabiberi bir
kasenin iginde karigtirin. Tavugun Gzerine siiriin. Onceden isitiimig 250 derece firinda ilk 10 dk mihrleyin.
Daha sonra Uzerini aliminyum folyo ile kapatarak 180 derece firinda bir saat pisirin ve servis edin.
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