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IC BAKLALI KREP BOREK

https://www.sabah.com.tr

Krep igin:

3 adet yumurta

Bir buguk su bardagi sut

Bir buguk su bardagi un

Yeteri kadar tuz

Igi igin:

150 gram taze i¢ bakla

1 adet jllyen dogranmis havug
3 corba kagig! sivi yag

1 adet jlulyen dogranmis kabak
Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yeteri kadar tuz

Pane igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

Siviyag

Krep i¢in yumurta, stt, un ve tuzu ¢irpip buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Baklay1 10 dakika haslayip
kabuklarini soyun. Harg igin havucu sivi yagda soteleyin. Kabak ilave edip, 2 dakika daha sotelemeye devam
edin. Ocagin altini kisin. Bakla, karabiber ve tuz ilave edip ocaktan alin. Krep tavasini hafifce yaglayip, kizdirin.
Hazirladidiniz hargtan 1 kepge koyup 6nlt arkal pigirin. Harg bitene kadar isleme devam edin. Kreplerin iglerine
baklal hargtan koyup, sigara boregdi gibi sarin. Daha sonra krepleri dnce ¢irpilmig yumurtaya, sonra galeta
ununa bulayip sivi yagda kizartin. Sicak servis yapin.
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