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|IC BAKLALI BULGUR PILAVI

40 Gr Sana Klasik

5,5 Su Bardagi su

1 Su Bardag pilavlik bulgur
2 Adet sogan

0,5 Kg. taze i¢ bakla

1 Gorba Kasigi biber salcasi
1 Biraz tuz

Soganlari temizleyip kip kip dograyin. Margarini tencereye alip sogani pembelestirin. Salgay! ilave edip
karistirin. 4 bardak su ve baklayi ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Tencereye bulguru ilave edip Uzerine 1.5
bardak su ekleyin. Kapagdi kapali olarak pisirin. Tencereyi ocaktan alip kapagi kapali olarak 10 dakika
dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78830 « adi:i¢ Baklali Bulgur Pilavi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:28.04.2024 - 11:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ic-baklali-bulgur-pilavi-vt58203
http://www.tcpdf.org

