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IC BAKLALI BULGUR PILAVI (HATAY)

1 su barda@ pilavlik bulgur

2 sogan

2 corba kasiJ! (40 gr) margarin
Yarim kg taze i¢ bakla

1 ¢corba kasigi biber salgasi
5.5 su bardag su

Tuz

1. Soganlari temizleyip kip kip dograyin. Margarini tencereye alip sogani pembelestirin. Salcay ilave edip
karistinin. 4 bardak su ve baklayi ekleyip yumusayincaya kadar pisirin.

2. Tencereye bulguru ilave edip Uzerine 1.5 bardak su ekleyin. Kapagi kapali olarak pisirin. Tencereyi ocaktan
alip kapagi kapali olarak 10 dakika dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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