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IC BAKLALI BULGUR PILAVI (HATAY)

Kullanilacak Malzemeler

2 su bardagi bakla

3 ¢corba kagiJi tereyad

2 adet orta boy sogan

2 su bardagi bulgur

1 ¢orba kasigi biber salgasi

Hazirlanma Sekli

Soganlari yemeklik dograyip tereyadinda kavurun. Biber salgasini ilave edip 1-2 dakika gevirin. Su ve baklalari
ekleyin. Baklalar pigince i¢ine bulguru ilave edin. Baklanin suyu bulgurun bir parmak tstiine ¢giksin.(Suyu az ise
sicak su ekleyin.)Suyunu ¢ekene kadar pisirip atesten indirin. Uzerine kadit kapatip kapagini értin. 15 dakika
demlendirin. Sicak servis yapin.

ML® Taze Baklali Bulgur Pilavi icin tiklayin
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