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IC BAKLALI AYRAN ASI CORBASI

1 paket Anadolu Gorbasi Karigimi

500 gr stizme yogurt

1 su bardagi haglanmis taze bakla igi

Tuz, pul biber

1 kase kiyiimig yesillik karigimi (dereotu, nane)

Anadolu Gorba Karigimini kaynar suda 15-20 dakika hasladiktan sonra siiziin.

Soguyunca Uzerine ¢irpiimis stizme yogurdu, haslayip kabugunu gikardiginiz bakla igini, tuz, pul biberi ve
kiyilmig yesilligi ilave edin.

Guzelce karistirin. Servis tabagina alin. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.

Gorbay! dilerseniz servis yapmadan énce Uzerine sizma zeytinyagi gezdirebilirsiniz.

Gorbanin daha soguk olmasini istiyorsaniz birkag buz pargasi ekleyebilirsiniz.

Gorbanin biraz daha sulu olmasini istiyorsaniz ayran ekleyebilirsiniz.
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