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IC BAKLA CORBASI
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1.5 Su Bardag Reis i¢ Bakla

1 Patates

1 Reis Sogan

1 Havug

3.5 Yemek Kasigi Aycicedi Yagi
1.5 Yemek Kagig Tereyag!

8 Su bardagi Su

3-4 Dal Dereotu

Tuz

Karabiber

Havug, patates ve soganin kabuklarini soyup iri kiip seklinde dograyin.
Genis bir tencerede tereyagi ile aygicegi yagini isitin.

Sogan, havug ve patatesi ilave edip kavurun.

Suyu ve baklayi ilave edip kaynamaya birakin.

Havuglar pisip baklalar yumusayincaya kadar pisirin.

Mutfak robotundan gegirip veya ezerek pire haline getirin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Kaseler aktarip Uzerini dereotu ile siisleyerek servis yapin.
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