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IBIK CORBA (AMASYA)

Amasya Valiligi

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar su

Ayrica:

1 su barda@i yesil mercimek
2 su bardagi stizme yogurt

Un yumurta tuz ve su ilavesiyle 6zIU kati bir hamur yapilir. Dinlendirilerek altina ve Usttine un serpilir ve oklavayla
acilir. Uzerine un serpilerek hamur oklavaya sarilir. Oklavanin boyu istikametinde ikiye yarilir. Bdylece biitiin
katlar kesilmis olur. Daha sonra hamur ayni paralelde boyuna yarim santim seritler halinde kesilir. Tekrar enine
yarim santim kalinhginda kesilir. Hamurun fazla unu elekte elenir. Mercimek yikanir ve alti su bardagi suyla
haslanir haglandiktan sonra hamur ilave edilir. Hamur pistikten sonra 6zelenmis yogurt aligtirilarak ¢gorbaya
eklenir. Bir tavada nane tereyagda kizdirilarak tzerine dékulup servis yapllir.
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