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HUSEYNI KEBAP

1 kg'lik kuzu budu (kemikleri ayiklanip, kusbagi dogranmis)
125 gr (12 su bardagdi) yogurt

2 yesil sivribiber

1 sogan (dérde bolinmds)

3 dis sarimsak

1 tath kasidi zerdegal (istenirse)

1 tath kasigdi tuz.

Yodurt, sivribiber, sogan, sarimsak, zerdegal (istenirse) ve tuzu elektrikli harmanlama makinesinde purtiksiz
bulamag haline getiriniz. (Elektrikli makineniz yoksa sivribiberleri, sogani ve sarimsagi ¢ok ince kiyip yogurt,
zerdecal [istenirse] ve tuzla karistiriniz.) Bulamaci blyik bir kaseye koyunuz.

Kuzu etlerini bulamaca koyup iyice karistiriniz. Kasenin tstini aliminyum kagitla értlip buzdolabinda en az 6
saat yada bir gece bekletiniz.

Kaseyi buzdolabindan ¢ikariniz. Etleri bulamagta dénddrip karistiriniz. Sonra sislere gegirip, bulamaci atiniz.
Izgaranizi iyice isitiniz.

Izgara tepsisine yerlestirilmis 1zgaranin UstinG aliminyum kagitla kaplayip, sisleri Ustlne dizerek 10 dakika
(etleri bir kez cevirerek), iyice pisene kadar 1zgara ediniz.

Etleri siglerden ¢ikarip 1siti-mig servis tabagdina tepeleme dizerek servis ediniz.

Not: Bu yumusak ve baharatli kebap, kémdr atesinde piserse daha lezzetli olur, pideyle servis edilir.
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