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HURREM SULTAN USULU TAVUK

750 gr haglanmig tavuk eti (kUgUk pargalara dogranmig)
2 tath kasigi tereyagi

1 dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri ¢ikarilip, ince dogranmis)
180 gr mantar (ince dilimlenmig)

1 corba kasigi un

1 tath kasidi tuz

125 gr (1/2 su bardagi) krema

300 gr (1+1/2 su bardag) st

3 yumurtanin sarisi

2 ¢ay kasigi limon suyu

1 tath kasidi kirmizibiber

2 tatl kagigr maydanoz (kiyllmig)

Orta boy bir tencerede tereyag orta ateste eritiniz. Yag kizinca yesil biberi ekleyip, bir tahta kasikla arasira
karistirarak 6 dakika pisiriniz. Mantarlari ekleyip 4 dakika daha pisiriniz. Unu ve tuzu serpip, 2 dakika pisirdikten
sonra, yavag yavas ve surekli karistirarak kremay! ve st ekleyiniz.

Tavugu tencereye koyup, atesi iyice kisiniz. (Karisim pismege devam etmekle birlikte, kaynamamalidir.)

Kiguk bir kaseye yumurta sarilarini koyup, limon suyunu azar azar ve surekli ¢irparak yediriniz. Kirmizibiber ve
maydanozu tahta kagikla ekleyip karistiriniz. Tenceredeki yemegin suyundan yumurtali karisima birer birer 4
corba kagsidi katip iyice karistiriniz. Bu karigimi tencereye dokip, karistirdiktan sonra 4 dakika hafif¢e pisiriniz.
(Kaynamamasina dikkat ediniz, yoksa sos kesilir.) Tencereyi atesten alarak, yemeginizi isitilmig bir servis
tabaginda servis ediniz.
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