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HURREM SULTAN PILAVI

3 yemek kasigi tereyagi

2 su bardag pirin¢ baldo

3 su bardagi tavuksuyu

2 yemek kagig! yesil antepfistigi
1 bardak haglanmig nohut

1 kahve kagsidi tuz

1 kahve kagsidI toz seker

Bir tencerede tereyagini eritin. Daha dnceden 15 dakika ilik suda beklettiginiz pirincin suyunu stizlip tencereye
ilave edin ve tuzunu ekleyin.

Yaklasik 7-8 dakika kavurun. Kavurma sirasinda piringleri karistirmak énce zorlasacak ve sonra ise
gevseyecektir. Bu strenin sonunda pilava toz sekeri, antepfistigi ve nohutu ekleyin. 1 dakika daha kavurup
tavuk suyunu ilave edip 10 dakika 6nce hizli, sonra yavas isida pismeye birakin.

Pilavin Gzerinde delikler olustugunda altini kapatin ve 10 dakika dinlendirmeye birakin, Pilavin Gzerindeki
piringler kivrildiginda pilavi karigtirin ve 5 dakika daha kapali aralik olarak dinlendirin ve servis edin.

Fotograf "ana meryem" tarafindan génderildi. 13.11.2016
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