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HURREM SULTAN PILAVI

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidr kaymak

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

1 bardak haslanmig bezelye
100 gram ¢ig badem

100 gram fistik

250 gram julyen dogramis tavuk gégsi
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi yeni bahar

1 cay kasig! karabiber
Yarim ¢ay kagsigi kakule
Yarim ¢ay kasig muskat

1 tath kasidi seker

4-5 damla limon suyu

1 corba kasigi tuz

3 bardak su

Pilav tenceresine tereyagini ekleyip eritin ve igerisine kaymag ilave edip erimesini saglayin. Uzerine tavuklari
ilave edin. Tavuklar suyunu salip ¢cekince kuru sogani ekleyip soteleyin. Uzerine yikanan piringleri, tuzu, sekeri
ve limon suyunu ekleyip biraz daha kavurun. Uzerine bezelyeler ekleyip suyu ekleyin. Baharatlari da ekleyip
iyice karigtirin ve kapagini kapatip pisirmeye birakin. Ayri bir tavada tereyagini eritip bademleri kavurup bir
tabaga alin. Ayni tavada fistiklari kavurun ve tabaga alin. Pilav pistikten sonra Gzerine badem ve fistiklari ekleyip
iyice karistirin ve 10 dakika dinlendirin. Sicak servis edin.
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