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HURREM SULTAN

Ali Guler

1 Kg. Yagsiz ve sinirsiz Trang eti
4 Kase Kltur Mantar

1 Adet Sogan

2 Adet Sivri Blber

2 Adet Domates

1 Corba Kasig Salga

4 Gorba Kasi§i Zeytinyagi

1/2 Adet Limon

3 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

2 Adet Patates

2 Su Bardagi Su

1 Su Barda@ Sit

1 Gay Bardagi Zeytinyagi

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Kultir mantarlarini yikayip stizdikten sonra 30 dakika limonlu ve tuzlu suda bekletelim. Daha sonra mantarlari
dorde bdlelim, bir tencereye alip suyunu ¢gekene kadar gevirelim.

Bagska bir tencereye yadi koyup kizdirdiktan sonra eti ve kiip dogranmis sodani ilave edelim, pembelesinceye
kadar kavuralim. Mantari ekleyip suyunu ¢ekene kadar kavurmaya devam edelim. Daha sonra salcayla birlikte
biraz su, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ategte 30 dakika pigirelim. Pigen yemegi firin tepsisine bogaltalim.
Uzerine domates ve biberleri kugbasi dogradiktan sonra tepsinin Uzerini folyoyla kapatip 60 dereceli isitiimig
firnda 30 dakika bekletelim.
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