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HURREM SULTAN

https://cook.com.tr

Domates 4 Adet

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Su 3 Su Bardagi

Dana Kugbagi 600 Gram
Kdltdr Mantar 1 Kilogram
Sivri Biber 5 Adet
Patates 1 Kilogram
Sogan 1 Adet

Limon 1 Adet

Domates Salcasi 1.5 Yemek Kagigi
Inek Suth 3 Su Bardagi

Mantarlar 30 dakika limonlu ve tuzlu suda bekletin. Dérde béllp susuz olarak ocagi koyun. Suyunu ¢ekene
kadar bekletin.

Kizgin yagda soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Kusbasi et ile mantari ilave edip kavurun. Suda
erittiginiz salgay! ilave edip tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste 45 dakika pisirin.

Pisince firin tepsisine bosaltip Gzerine domates ve biberleri kugbasi dograyin; COOK Aliminyum Folyo ile
kapatip 60 derecede yarim saat bekletin.

Haslanmis patatesleri soyduktan sonra mikserden gegirip sit ile bir miktar tuz ve karabiber ilave ederek pire
haline getirin.

Plreyi tabaklara aldiktan sonra Uizerine, Hirrem Sultan’i ilave ederek sicak servis yapin.
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