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HURREM SULTAN KEBABI

Cansu Gelikkran

4 adet orta boy patates

2 dig sarimsak

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

500 gram kugbasi dana eti
1 orta boy sogan

1 adet kapya biber

1 adet sivri biber

2 yemek kagsidi sivi yag

2 cay kasigi tuz

2 tane domates

100 gram rendelenmis kasar

Patateslerimizi soyup kiip kiip dogruyoruz. Tencereye aliyoruz tzerine kekik, pul biber, tuz ve rendelenmig
sarimsaklarimizi koyuyoruz. Uzerini iki parmak gegecek sekilde su koyuyoruz haglamaya birakiyoruz. Kug bagi
etlerimizi ayri bir tencereye alip suyunu salip ¢ekinceye kadar pisiriyoruz. Uzerine kiip kUip dogradigimiz sogani
ekleyip soteliyoruz. Kapya biber ve sivri biberi de ilave edip sotelemeye devam ediyoruz. Son olarak kip kip
dogranmis domatesleri ve tuzumuzu ilave edip biraz daha soteleyip altini kapatiyoruz. Bu arada haslanmig olan
patateslerimizi stizliyoruz. Yogurma kabina alip pure haline getirdikten sonra yumurta buytklGgiinde pargalara
ayirnp kiglk kaseler yapip uygun bir borcama diziyoruz. Onceden soteleyip hazirladigimiz etlerimizi patates
kaselerinin igine pay ediyoruz. Rendeledigimiz kasari (izerlerine serpistiriyoruz. Onceden 170 derece isittigimiz
firnda kasarlari eriyene kadar pigiriyoruz.
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