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HURREM PASTA

3 bardak St

1/2 bardak Seker

1/2 bardak Nisasta

1/3 bardak Un

1 paket Vanilya

1 paket Kedidili (Saviour) biskivi
4 adet Muz

1 blyUk kase Sit (biskuvileri islatmak igin)
100 gr margarin

2 paket Beyaz ¢ikolata

1 paket Cikolata

1/2 bardak hindistancevizi

Sit, seker, un, nisasta ocakta koyulasincaya kadar karistirilarak pisirilir. Alt kapatilir ve icine sana yagi, vanilya
ve beyaz ¢ikolatalar ilave edilerek bir kenara alinir.

Kelepgell bir pasta kalibina yagh kagit serilir. Igine bir kat kedidili biskuvi st ile islatilarak dizilir. Uzerine
dilimlenmis muzlarin yarisi ve biraz hindistancevizi serpilir kremanin 1/3'i dékuldr. Uzerine iki kat daha islatilmis
kedidili biskivi konur, muz ve hindistancevizi serpilir. Kalan krema ile Gizeri kaplanip buzdolabinda en az 3 saat
bekletilir.

Cikolata soz hazirlanir ve sogutulur. Dolaptan ¢ikan pasta ters cevirilir ve Gzerine ¢ikolata sos dokulir.
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