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HURMISA

Emine Beder

1 yumurta

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1/2 ¢ay barda@i erimis margarin veya tereyagi
2 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi sirke

1/2 paket kabartma tozu

1 cay bardagi badem veya findik (dévilmis)
2,5 su bardagi un Serbeti icin

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

1/2 tath kasigi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba, eritip soguttugumuz margarini, yogurdu, yumurtayi, sirkeyi, sivi yagdi, kabartma
tozunu, toz haline gelene dek ddévilmus badem veya findidi ekleyip ¢irpma teli ile karigtiraim. Unu ekleyip 6zIG
bir hamur yoguralim. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip yuvarlayarak margarinle yaglanmis tepsiye
dizelim. Hamurlar 190°C isili firinda altlari Ustleri pembelesene dek pisirelim. Firindan alir almaz Gizerlerine
Onceden hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatllar serbetini emince servis tabagina alalim.
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