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HURMALI YUFKALI KADAYIF TATLISI

125 Gr Sana Klasik
200 gr hurma

250 gr ceviz

4 Adet yufka

400 gr ¢ig kadayif

Tek tek yufkalari alip yayin her birinin Gstlne diftilmis kadayiflari yaydirip koyun ceviz ve hurmayida esit bir
sekilde dagitip koyun sikica rulo seklinde sarin 3 parmak kalinhginda kesin tepsiye siralayin bitin yufkalari
bdyle tamamlayin bltin tathlarin Gstine birer parga sana yag kesip koyun firinda 180 derecede kizarana kadar
pisirin serbeti 6 su bardadi seker 6 su bardadi su kaynatin biraz limon suyu ekleyin tatlida serbette ilik olacak.
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