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HURMALI YUFKALI KADAYIF TATLISI

125 Gr Sana Klasik
200 gr hurma
250 gr ceviz
4 Adet yufka
400 gr çiğ kadayıf

Tek tek yufkaları alıp yayın her birinin üstüne diftilmiş kadayıfları yaydırıp koyun ceviz ve hurmayıda eşit bir
şekilde dağıtıp koyun sıkıca rulo şeklinde sarın 3 parmak kalınlığında kesin tepsiye sıralayın bütün yufkaları
böyle tamamlayın bütün tatlıların üstüne birer parça sana yağ kesip koyun fırında 180 derecede kızarana kadar
pişirin şerbeti 6 su bardağı şeker 6 su bardağı su kaynatın biraz limon suyu ekleyin tatlıda şerbette ılık olacak.

© lezzetler.com tarif no:79769 • adı:Hurmalı Yufkalı Kadayıf Tatlısı • gönderen:BelmaGüngören • indirme tarihi:01.04.2025 - 02:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurmali-yufkali-kadayif-tatlisi-vt58834
http://www.tcpdf.org

