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HURMALI YERFISTIGI KURABIYELERI

Hamur:

200 g un,

1 silme tatl kasigi kabartma tozu,
75 g seker,

2 paket vanilya,

1 yumurta,

3 damla acibadem yagi,

75 g tereya@i veya margarin,
Ustu:

3 yemek kasigi ananas regeli,
100 g hurma,

150 g yerfistigi,

60 g seker,

3 yemek kasigi krema,

100 g tereyadi veya margarin,
200 g bitter cikolata

Hamur:

Malzemelerden hamur yogurun, {izerine un serpistirin. Hamuru kagith bir tepsiye koyup acin. Ustii: Hamurun
ylzeyine recgel strtn, kiyilmig hurmalari koyun. Fistiklari soyup kiyin. Tereyagini eritin, fistik, seker ve krema
katin, karigimi bir tagim kaynatin, sogumaya birakin ve recelli ylizeyin Ustlne yayin. Tepsiyi 200 derecede
isitilmig firna koyun. Kurabiyeleri 25-30 dakika pisirin. Pistikten hemen sonra kareler kesin (5.5 x 5.5 cm),
kareleri ortadan kesin. Sojuduktan sonra kdselerini ¢ikolataya batiriri ve bir 1zgaraya koyarak kurumaya birakin.

ML® Hurma Sarmasi icin tiklayin
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