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HURMALI VE PARCA CIKOLATALI KEK

3 yumurta

% su bardagi (150 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

5 adet olgun hurma, ¢ekirdekleri ¢ikarilmig

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci

2 su bardagi (200 g) bugday unu

1 cay bardagdi (40 g) ceviz igi

1 cay bardagi (80 g) Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi

Gekirdeklerini gikardidiniz hurmalari kiip seklinde dograyin. )

Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle kdpUk képuk olana dek ¢irpin. Uzerine sttl ve sivi yagi
ilave edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harcl, ince gekilmis ceviz igi ve unu aktarip kasikla karigtirarak
harmanlayin.

Yumurtall karisim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin. En son hurma parcalarini ilave edip
parcalamadan hafifce karigtirin.

Kek hamurunu yaglanmig ve unlanmig 24-26 cm ¢apindaki yuvarlak kelepceli kaliba dékin, soguk firinin orta
katina yerlestirin. Bu sekilde 10 dakika bekletin.

Mayalanma stireci bittikten sonra kek hamurunun Gzerine Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi serpin. Uzun ve
ince ahgap bir cubukla dibe ¢okmesine izin vermeden hafifce karigtirin.

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 40-50 dakika pisirin.

Finndan aldiginiz pismis keki 15 dakika soguttuktan sonra kaliptan ¢ikarin.
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