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HURMALI VE MUZLU KURABIYE

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 tath kasidi targin

1 su barda@i hurma (minik dogranmig)
125 gr margarin

Yarim su bardagi tozseker
Yarim su bardagi esmer seker
2 adet muz

Unu, kabartma tozunu, tuzu ve targini bir kaba eleyin. Kabinizi kenara alin. Margarini sekerlerle birlikte 1 dakika
girpin.

Muzu kiguk kiguk kesip sekerlere ekleyin. Karigim krema gérinimU alana kadar karigtirin. Yumurta ve
vanilyayi ekleyip 1 dakika daha karigtirin.

Unlu kanigimi ekleyip 6zlegsene kadar karigtirin. (Daha fazla olmasin.) En son hurmalari ilave edin.

Bir yemek kagigi yardimiyla kurabiyeleri yagl kagit serili 2 tepsiye paylastirin. Uzerlerini kUgUk bir spatula veya
yemek kagigi ile diizeltin.

Onceden i1sinmig 175 C firinda yaklasik 15 dakika pisirin.

5 dakika firin tepsisinde bekletin daha sonra firin telinin Gzerine alip tamamen sogumalarini saglayin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 16.09.2016

© lezzetler.com tarif no:119343 « adi:Hurmal ve Muzlu Kurabiye « gdnderen:gézim - indirme tarihi:28.04.2024 - 04:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurmali-ve-muzlu-kurabiye-vt87425
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hurmali-ve-muzlu-kurabiye-119343.jpg
http://www.tcpdf.org

