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HURMALI VE KAKAOLU KEK

1 YEMEK KASIGI iRi GEKILMIS CEViz iCi
5 HURMA

1 YUMURTA

1 YUMURTA AKI

1 TATLI KASIGI VANILYA

2 YEMEK KASIGI TOZ SEKER
3 YEMEK KASIGI KEPEKLI UN
1 YEMEK KASIGI KAKAO

1 CAY KASIGI KARBONAT

2 YEMEK KASIGI YAGSIZ SUT
20 GR MARGARIN

ISIYA DAYANIKLI DERIN BiR KASEYi MARGARIN ILE YAGLAYIN. TABANINA DAIRE SEKLINDE
KESTIGINiZ YAGLI KAGIDI YERLESTIRIN.IRI GEKILMIS CEViZ iCi ILE UFAK KUP DOGRADIGINIZ
HURMALARI YAGLI KAGIDIN UZERINE ALIN. 1 YUMURTANIN SARISINI YiNE ISIYA DAYANIKLI BASKA
BIR KASEYE ALIN.VANILYA VE TOZ SEKERI ILAVE EDIN.SICAK SU DOLU BiR TENCERENIN UZERINE
YERLESTIRIP YOGUNLASINCA YA KADAR GIRPIN.KARISIMIN UZERINE KARBONAT, UN VEVE
KAKAOYU EKLEYIP TEKRAR KARISTIRIN. SUTU EKLEYIN. YUMURTA AKLARINI CIRPIP ILAVE EDIN.
KARISIMI KALIBA AKTARIN. ONCEDEN ISITILMIS 180 DERECEYE AYARLI FIRINDA 40 DAKIKA
KABARINCAYA KADAR PIiSIRIN. TAHTA CUBUKLARLA PiSiRiP PISMEDIGINi KONTROL EDIN.FIRINDAN
ALIN, ILININCA KALIPTAN GIKARIP SERVIS YAPIN.

© lezzetler.com tarif no:100006 « adi:Hurmali ve Kakaolu Kek « génderen:kiiheylan « indirme tarihi:18.05.2024 - 01:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurmali-ve-kakaolu-kek-vt73013
http://www.tcpdf.org

