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HURMALI VE INCIRLI PRATIK TATLI

15 adet kuru hurma

2 yemek kagsigi Pakmaya Kakao
5 adet kuru incir

150 gr ceviz igi

1 cay kasigi targin

1 yemek kasigi Pakmaya Bitter Parga Cikolata
2-3 yemek kagsidi su

Sosu igin: )

1 paket Pakmaya Incirli Puding
2 su bardag sit

Uzeri igin:

1 su bardag Pakmaya Kakao

Gekirdeklerini ¢gikarttiginiz hurmalar kiip kiip dodrayip mutfak robotuna aktarin. Kakaoyu, kiip dogranmis kuru
inciri, ceviz igini, targini ilave edin. Kontrolll olarak suyu ekleyin.

Hamurdan istediginiz blyUkliikte pargalar koparin. Her pargayi kakaoya bulayin.

Uzeri igin pudingi sutle birlikte yogun bir kivam alana dek pisirin. Ocaktan alin. Cirparak sogutun. Karigimi sikma
torbasina aktarin. Tatlyr servis tabagina alin. Tatlinin Gzerine sikin, hemen servis yapin. Istege gore taze incirle
birlikte servis yapabilirsiniz.
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