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HURMALI VE CIKOLATALI PUDING

175 gr kuru hurma

90 gr bitter ¢ikolata

3 adet yumurta aki

1 corba kagigi tozseker
1 paket kremganti

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kagigi margarin

Hurmalar bir tencereye alip Uzerine 5 gorba kasigi sicak su ekleyin ve yumusayana kadar bekletin. Stiziip
hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Robota alip plre halinde ezin. gikolatayr ve margarini benmari usuli eritin.
Hurma paresine ilave edip karistirin. Yumurta aklarini kar halinde ¢irpin .seker ekleyip 2-3 dakika daha cirpin.
Gikolatali karisima ilave edip karistirin.kup bardaklara paylastirip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Krem santi
ve kakao ile susleyip servis yapin.
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